COSTIERES

DE NIMES

75CL 13.5% vol.

PAZAC

GRANDS VINS

(Cépages

Grenache blanc, Roussanne,
Vermentino et Bourboulenc.

Vinification et élevage

Vendanges nocturnes.

Vinification traditionnelle suivie
de 4 3 5 mois en cuve.

Potentiel de garde

2 a3 ans.

Description organoleptique

Un beau jaune pale, un nez fruité
avec des fruits frais.

En bouche, on retrouve des
notes d'abricot et de péche.
Bien équiilibré, persistant et fruitée.

Accords mets et vins

Parfait pour l'apéritif,
les poissons grillés,
les fruits de mer
et les fromages frais.

Deégustation entre 6 et 10°C.

“Les meilleures parcelles sélectionnées par les 7 vignerons.”

PAZAC Route de Redessan - 30 840 Meynes

GRANDS VINS


https://www.pazac.fr/
https://www.pazac.fr/les-vins-domaines/
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