COSTIERES

DE NIMES

PAzAC

ANDS VINS

LE PIGEONNIER

COSTIERES DE NIMES

75CL 14.5% vol.

PAZAC

GRANDS VINS

Syrah, Mourvedre,
Marselan, Carignan.

Vinification traditionnelle suivie
d'un élevage en cuve.

MPC : Macération préfermen-
taire & chaud. Macération.

3 a4 ans.

Couleur rouge profond.
Nez tres intense et fruité,
de baies rouges et des odeurs
de fruits rouges et de pate
de fruit.

La bouche est ronde, les tanins
sont souples et bien équiilibrés.

Gourmandises et viande rouge.

Deégustation entre 16 et 18°C.

PA ZAC Route de Redessan - 30 840 Meynes

GRANDS VINS
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